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Pepino - Birnenmelone

Solanum muricatum
Nachtschattengewachse, Solanaceae

Die Pepino stammt
aus Sudamerika aus
Hoéhenlagen von 800
bis 3000 m Gber dem
Meeresspiegel. Sie
wird etwa 1m hoch,
hat grofl3e, langliche
Blatter und hell
lilafarbene Bliten. Die
gelben Frichte mit
den lila Streifen sind je
nach Erziehungsform
der Pflanze
unterschiedlich groR,
von Eigrofe bis fast zu
der Grole einer
Zuckermelone.

Letzterer ahnelt sie
auch im Geschmack.

Anspriiche, Pflanzung, Pflege

Die Pepino vertragt keinen Frost. Sie kommt daher erst ab Mitte Mai an einen geschitzten
Platz ins Freie oder wird im Gewachshaus angebaut. Sie gedeiht gut in normalen, nicht zu
Staunasse neigenden Gartenbdden oder in Einheitserde (bei Kultur in Gefalten). Wurde der
Boden im Frihjahr mit Kompost versorgt, ist zunachst keine weitere Diingung notwendig. Bei
Kultur in der Blumenampel, im Balkonkasten oder im Kubel wird wahrend der Wachstumszeit
alle ein bis zwei Wochen dem GieRwasser ein Flussigdinger beigefugt. Bei zu hoher Dingung
schieRen die Pflanzen ins Kraut und bilden wenig bis keine Friichte.

Im Sommer wiinschen die Pflanzen viel Luft und nicht zu hohe Temperaturen. 28 °C sollten
nach Madglichkeit auch im Gewachshaus nicht Uberschritten werden. Wichtig ist eine
ausreichende Bewasserung, da die Pflanzen mit ihren vielen Blattern eine groRle
Verdunstungsoberflache bieten. Pepinos kénnen in Buschform (im Boden, im Kuibel, im
Balkonkasten oder in der Ampel) oder ein- bis dreitriebig (im Boden oder Kibel) aufgeleitet
kultiviert werden. Die Entwicklungsdauer von der Bllte bis zur Fruchtreife betragt etwa 3
Monate. Erntereif sind die Friichte, wenn sie einen leichten Duft ausstromen.

Pepinos in der Blumenampel haben mit ihren sattgrinen, schdnen Blattern, zarten, hell lila
Bliten und den anhangenden, eiférmigen Frichten auch einen hohen Zierwert.

Pepino werden gerne von Weil3en Fliegen, Blattldusen und Spinnmilben befallen. Bekampft
werden kénnen diese mit Nutzlingen oder Schmierseifepraparaten (z.B. Neudosan).

Verwendung

Die Fruchte sind reich an Vitamin C und Karotin. Sie eignen sich zum frischen Verzehr, zum
Beispiel in Fruchtsalaten, aber auch zur Herstellung von Marmeladen und zum Einwecken.
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